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ESPECIFICACIONES TÉCNICAS  
 
 

 

PRODUCTO:   ZUMO DE LIMON “SOLIMÓN” 

 

DESCRIPCIÓN: 

 

  Es el zumo natural, obtenido por primera extracción en frío (JBT) en nuestra 

propia factoría, de limones frescos del levante español. Este zumo es 100% natural, sin 

azúcar o adicción de ningún otro ácido. El zumo, es pasterizado y enfriado en línea, una 

vez enfriado se le adiciona el antioxidante para finalmente ser embotellado. 

 

COMPOSICIÓN:  

 

Zumo de limón exprimido (99,96%) y antioxidante: metabisulfito potásico  

(E-224) (0,04%). 

 

CARACTERISTICAS FISICO-QUÍMICAS: 

 

           Acidez (como ácido cítrico)..................  35 – 65 GPL 

           º Brix ....................................................  7.0º – 10.0º 

           PH .........................................................  2.0 – 2.7 

           Acidez (% ACA a pH: 8.2)...................  4.0 – 7.0 

           Pulpa......................................................  ≤ 2% 

           SO2......................................................... 180 – 240 ppm 

           (Alérgeno, Reglamento (CE) Nº1169/2011). 

Otros parámetros: De acuerdo con un producto natural. 

 

CONTAMINANTES QUÍMICOS: 

 

Metales pesados en cumplimiento con la guía AIJN para el zumo de limón. 

Patulina................................................ < 50 g/Kg. 

(Reglamento (CE) Nº1881/2006) 

Pesticidas............................................. < LMR. 

(Reglamento (CE) Nº396/2005) 

 

 MICROBIOLOGÍA: 

 

            Recuento de Enterobacterias totales............... < 1 ufc/mL. 

            Recuento de Aerobios mesófilos ................... < 1 ufc/mL. 

 Recuento de Mohos y levaduras .................... < 1 ufc/mL. 

           

CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS: 

 

            Zumo con todas las características propias del limón fresco. 

 

ORIGEN: España. 
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VALORES NUTRICIONALES: (valores medios por 100 ml de producto) 

 Valor energético .............................. 53,55KJ / 12.8 Kcal. 

 Grasas totales ................................... 0.1 g. 

  De las cuales saturadas ........ < 0.01 g. 

  Trans ...……………………. < 0.01 g. 

  Colesterol…………………. < 0.01 g. 

 Hidratos de carbono ......................... 2.5 g. 

  De los cuales azúcares .........  2.0 g. 

Fibra alimentaria .............................  0.08 g. 

Proteínas ..........................................  0.44 g. 

Sal*.................................................... 0.004 g. 

Vitamina C........................................ 12 mg (15%VRN). 
 *El contenido en sal obedece exclusivamente al sodio presente de forma natural en el alimento. 

 

ENVASES: 

 

o Sobre monodosis 100% reciclable de 8 ml. 

o Botella amarilla de PET 100% reciclable de 125, 250, 280, 500 y 1000 ml. 

o Botella de VIDRIO de 250, 500 y 750 ml 100% reciclable. 

o Garrafa transparente de PET 100% reciclable de 3 litros. 

 

TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO:   

 

 Transportar y conservar a temperatura ambiente (15-25oC) en lugar limpio, 

fresco y seco. Proteger de la luz solar. Una vez abierto conservar en refrigeración. 

 

VIDA DEL PRODUCTO:  

 

12 meses desde el envasado, para las botellas y garrafas, y 9 meses para los 

sobres monodosis. Una vez abierto el envase conservar en refrigeración (3-8oC) y 

consumir en un periodo máximo de 40 días.  

 

POBLACIÓN DE DESTINO: 
 

 Producto destinado al consumidor final, tanto a niños como a adulto o ancianos, 

a todas aquellas personas que consumen zumo de limón exprimido en su vida cotidiana. 

POBLACION VULNERABLE: Alérgicos a sulfitos. 

 

USOS:  

 

Úsese igual que el limón. Aderezante de carnes, pescados, ensaladas y 

gastronomía en general. Ideal para la elaboración de helados y refrescos, cócteles y 

bebidas, dulces, té e infusiones. No se identifican usos alternativos del producto.  

 

 No respetar las condiciones de transporte y almacenamiento, así como la vida 

útil del producto, se considera un mal uso del producto. 
 

 

Fecha aprobación: 27/10/2009 

Fecha revisión: 14/07/2021 


