
 
 

FICHA TÉCNICA PRODUCTO ACABADO  
 

FECHA 10/02/2016 

CÓDIGO EP-18 

Nº REVISIÓN 8 

PÁGINA 1 de 1 
 
DENOMINACIÓN  PRODUCTO                                                                                                             

SAL MARINA FINA  
 

COMPONENTES PRINCIPALES                                                                                                           

NaCl (Cloruro de Sodio) 
 

CARACTERÍSTICAS FÍSICAS                                                                                                               

PARÁMETRO DESCRIPCIÓN 
Aspecto Cristales transparentes o polvo cristalino 
Color Incoloros. 
Olor Inodoro 
Punto de Fusión 802 ºC 
Punto  de Ebullición 1413 ºC 
Forma cristalina Cúbica Compacta. 
Índice de refracción 1.5443 
Solubilidad 357 g/l. Ligeramente soluble en alcohol etílico y insoluble en HCl  concentrado. 
 

CARACTERÍSTICAS QUÍMICAS                                                                                                                                                 

PARÁMETRO ESPECIFICACIÓN PARÁMETRO ESPECIFICACIÓN 
Cloruro sódico ≥ 99 % (sobre masa seca) Cobre ≤ 2 ppm 
Humedad 1.5 – 5 %   Plomo ≤ 2 ppm 
Materia Insoluble máx 0.15 % Arsénico ≤ 0.5 ppm 
Calcio máx 0.15 % Cadmio ≤ 0.5 ppm 
Magnesio máx 0.08 % Mercurio ≤ 0.1 ppm 
Sulfatos máx 0.40 %   
  

CARACTERÍSTICAS GRANULOMÉTRICAS                                                                                        

Entre el 50 - 75 % del producto ha de ser menor de 1.0 mm y mayor o igual a 0.315 mm. 
  

VIDA ÚTIL                                                                                                                                                
Se trata de un producto no perecedero. La sal no tiene fecha de caducidad ni de consumo preferente según se indica en el Real 
Decreto 1334/1999, sobre la Norma general de etiquetado, presentación y publicidad de los productos alimenticios. 
 

USOS MAS CORRIENTES                                                                                                                     
Frutos secos, chacinería. 
La correcta utilización de la sal de la forma habitualmente indicada o prevista no causa trastornos a la salud del consumidor.  
En poblaciones vulnerables como son los niños o los ancianos el consumo de sal en unas cantidades habituales no causa 
problemas de salud. Para los consumidores sensibles a la sal como lo son los pacientes hipertensos los facultativos 
recomiendan dietas bajas en sodio. 
 

CONDICIONES DE CONSERVACIÓN 

Conservar en un lugar seco y fresco. 
 

LOTE 

Ver documento adjunto (Registro Identificación de Lotes) 
 

TIPOS PALETIZACIÓN                                                                                                                          

Los diferentes tipos de paletización de este producto están descritos en las siguientes fichas logísticas: 
LOG-215 LOG-014    
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