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La descripcion de los productos se hace en base a sus respectivas fichas
técnicas, en funcion de si son embutidos crudos curados o bien productos crudos:

1.- Denominacién
o SOBRASSADA (variedades: Estomago, Cular, Rizada, Semirizaday
Tripa Colageno)
o LONGANIZA (Nervigrasa n°3 y n°2)

2.- Descripcion Producto crudo curado.

3.- Composicién cualitativa Elaborado con cames de cerdo (magro y
tocino) picadas, adicionadas de pimentén, sal
y especias, amasadas, embutidas y curadas.
Reguladores de maduracion (azlcares)
Antioxidantes E-301, E-320 y E-321.
Estabilizante E-450 y E-451. Conservante
£-252. Embutido en tripa natural (sobrassada
y longaniza ) 6 colageno (sobrassada).

4.- Composicion cuantitativa % | Magro: 30 - 50 %
Tocino: 50 - 75 %
Sal, especias y aditivos: 8 - 11 %

5.- Caracteristicas Pasta: Blanda, inelastica, adherente,
organolépticas cohesionada, untuosa poco fibrosa y de
aspecto rojo marmoreo. Sabor y aroma
caracteristico, con clara percepcion de la

presencia de pimentén.
6.- Caracteristicas Echerichia Coli: < 100 ufc/g
microbiolégicas Saimonella: AUSENCIA en 25 g

Staphylococcus aureus: < 100 ufc/g
Clostridium sulfito reductores: < 100 ufc/g
Listeria monocytogenes: AUSENCIA en 25 g
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7.- Conservacion en fabrica

Sitio fresco y seco (maduracion en secadero)

8.- Formato

Individual

9.- Fecha de consumo preferente

Maximo12 meses desde su fabricacion
segun variedad.

10.- Condiciones de transporte

Furgdn isotermo o transporte extemo
refrigerado.

11.- Descripcién del embalaje

Cajas de cartén debidamente identificadas

12.- Condiciones de
conservacion pablico

Temperatura ambiente, en lugar fresco y
S€Co

13.- Etiquetado Etiqueta identificativa en el producto. Se
indica nombre del producto, lote, fecha de
consumo preferente e ingredientes.

14.- Consumo Listo para consumo.

15.- Consumidores potenciales

Publico en general. Apto para nifios y
ancianos sanos.
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